PORTO
Dalva

Vintage 2017

ANO VITICOLA

2017 foi um ano muito seco, com as maturagoes
a desenrolarem-se com pouca agua. Umas das
vindimas mais precoces de que hd memoria

no Douro, com mostos ricos e concentrados,

a mostrar tendéncia para um grau alcodlico alto.
Apesar dos baixos rendimentos na regiao,
decorrentes da seca, os vinhos produzidos neste
ano mostram excelente qualidade.

VINIFICACAO | ESTAGIO

Estes vinhos sao produzidos a partir de uma
selecao criteriosa de uvas com grande
concentracao de taninos e cor. Para extrair estes
componentes das uvas, estas sao sujeitas

a macerac0es intensas nas primeiras 48 horas,
ocorrendo posteriormente uma fermentacao

a temperatura controlada, interrompida
finalmente pela adicao de aguardente de origem
vinica. Este Porto Vintage, proveniente de um s6
ano, a partir das melhores vinificagoes, estagiou
2 anos, evitando oxidacdes, até ao momento

de engarrafamento. Detentor de uma qualidade
excecional, destinado a envelhecer em garrafa.

EM PROVA

Grande complexidade aromatica marcada por
notas mentoladas distintas e fruta madura,
resultando num bouquet de enorme frescura.
Na boca apresenta taninos redondos, com fruta
muito presente. O final de boca é opulento

e longo.

A MESA

Servir com sobremesas de chocolate, queijos
suaves ou mesmo com pratos condimentados

de carnes vermelhas ou caca. Colocar na posicao
vertical 24 horas antes de servir, de forma a evitar
depésitos. Deve ser servido entre 16°C e 18°C.
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DISTINCTIVE PORT

DALVA

EST. 1862

INFORMACAO TECNICA

ANO
2017

CATEGORIA
Vintage

DENOMINAQAO
DOP Porto

CASTAS

Produzido a partir de castas tintas tradicionais
da Regiao do Douro, predominando Touriga
Nacional, Touriga Franca e Sousao.

ENOLOGIA
José Manuel Sousa Soares

VINDIMA
Manual

DADOS ANALITICOS

Alcool: 20% vol.

Aclcares Totais: 84 g/I

Acidez Total: 5,1 g/1 (4c. Tartarico)
pH: 3,71

CONSERVACAO
Guardar a garrafa deitada, preferencialmente
ao abrigo da luz, temperatura baixa e constante.

DOCUMENTO REVISTO
2023
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