DISTINCTIVE WINES

DALVA

EST. 1862

PORTO

Dalva

Colheita
Dry White 1968

Ed. Limitada

Um Porto branco seco, da colheita de 1968,

com origem num Unico casco, n?156, onde se
aperfeicoou ao longo dos anos. Um vinho

de qualidade excecional, langado numa quantidade
limitada de 750 garrafas, numeradas a mao.

ANO VITICOLA

1968 foi um bom ano para a vinha, mas marcado
pela chuva intensa que caiu pouco antes da
vindima, reduzindo bastante a concentrac¢ao dos
mostos. Apesar de ter sido um ano dificil no final,
muitos Portos mostram uma qualidade notavel,
especialmente os que puderam envelhecer

e ganhar profundidade.

VINIFICACAO | ESTAGIO

Vinificado de forma tradicional, que inclui a adi¢ao
de aguardente de origem vinica para interromper
a fermentacao, deixando o vinho com cerca de 50
gramas de acUcar. Este vinho do Porto tem origem
num lote de vinho do porto branco seco, do ano

de 1968. Ao longo dos anos o seu envelhecimento
foi cuidadosamente acompanhado e foi sendo feita
uma selecdo dos cascos que melhor evoluiram.

0 casco n.2 156, pelas suas qualidades organoléticas, /34

foi 0 escolhido por ja ter atingido um perfil DISTINCTIVE PORT
excecional. O ano de engarrafamento encontra-se I)l‘\ I "I‘\
indicado no contrarrétulo da garrafa. 4

EM PROVA PORTO

Este Porto é surpreendentemente rico e cheio 9 6 8
de nuances balsamicas, destacando-se aromas COLHEITA
de casca de laranja cristalizada e de iodo. Na boca, DRY WHITE

a secura e acidez excedem as expectativas e sao ERY OLD
aperfeicoadas por uma textura sedosa e envolvente. aman fuormisiuss

Uma prova inesquecivel, que se prolonga em notas e
trufadas. : &f;‘,r e
2l Lot

A MESA

Um vinho Unico, que pode ser apreciado sozinho,
ou a acompanhar “foie gras”, mariscos,

COmMO camarao ou vieiras gratinadas. Combina
na perfeicao com sobremesas menos doces,
como requeijao com doce de abdbora.

Deve ser servido entre 12°C e 14¢C.

INFORMACAO TECNICA

ANO
1968

CATEGORIA
Colheita Branco Seco

DENOMINACAO
DOP Porto

CASTAS

Produzido a partir de castas tradicionais brancas
provenientes de Vinhas Velhas da regido da Régua.

ENOLOGIA
José Manuel Sousa Soares

VINDIMA
Manual

DADOS ANALITICOS

Alcool: 20% vol.

Aclcares Totais: 60 g/l

Acidez Total: 4,9 g/I (ac. Tartarico)
pH: 3,42

CONSERVACAO
Guardar a garrafa na vertical, preferencialmente
ao abrigo da luz, temperatura baixa e constante.
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