DOURO
Dalva

DISTINCTIVE WINES

DALVA

EST. 1862

Espumante Bruto

Rosé 2022

ANO VITiCOLA

Ano viticola quente e seco. De destacar a reduzida
precipitacao, ao longo da maior parte do ciclo
vegetativo, e as altas temperaturas registadas,
em Maio, Julho e Agosto. As condicdes climaticas
condicionaram o desenvolvimento das doencas
(mildio e oidio), reflectindo-se numa boa qualidade
fitossanitaria. A continuidade de seca e temper-
aturas muito elevadas durante o periodo

de maturacao, obrigaram a vindimas precoces,
que abrandaram com temperaturas mais baixas

e precipitagao ocorridas no inicio de Setembro.
Estas condigdes foram benéficas para a qualidade,
mas com pouco impacto na quantidade.
Resultaram mostos com teores de agUcar, acidez
total e compostos fendlicos dentro dos valores
normais para vinhos de elevada qualidade.

VINIFICACAO | ESTAGIO

A chegada da adega, as uvas foram seleccionadas,
desengacadas e, posteriormente, delicadamente
prensadas em ambiente inertizado. O mosto
sofreu decantacao a frio e fermentacao a baixas
temperaturas. A segunda fermentacao teve lugar
em cuba a 162C (método Charmat).

EM PROVA

Aparéncia cor rosada pastel, muito ténue. No nariz
revela aroma floral fresco e intenso, com notas
vegetais discretas. Elegante na boca, termina cheio
de caracter e vivacidade.

A MESA

Um vinho versatil e fresco para servir como
aperitivo, ou a acompanhar pratos leves

de carnes brancas, peixes e mariscos. Servir
fresco entre 0s 10°C e 12°C.

INFORMACAO TECNICA

ANO
2022

TIPO
Rosé

DENOMINACAO
IGP Duriense

CASTAS
Tinta Barroca, Tinta Amarela.

VITICULTURA
Uvas cuidadosamente selecionadas de vinhas
do planalto de Alij6 e Murca.

ENOLOGIA
José Manuel Sousa Soares

VINDIMA
Manual

DADOS ANALITICOS

Alcool: 11,5% vol.

Aclcares Totais: 10,9 g/I

Acidez Total: 6,12 g/I (ac. Tartarico)
pH: 3,19

CONSERVACAO
Guardar a garrafa na vertical, preferencialmente
ao abrigo da luz, temperatura baixa e constante.

DOCUMENTO REVISTO
2023
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