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Roseée 2022

ANO VITICOLA

Ano viticola quente e seco. De destacar a
reduzida precipitacao, ao longo da maior parte
do ciclo vegetativo, e as altas temperaturas
registadas, em Maio, Julho e Agosto. As
condi¢des climaticas condicionaram o desen-
volvimento das doencas (mildio e oidio),
reflectindo-se numa boa qualidade fitossanitaria.
A continuidade de seca e temperaturas muito
elevadas durante o periodo de maturacao,
obrigaram a vindimas precoces, que abrandaram
com temperaturas mais baixas e precipitagao
ocorridas no inicio de Setembro. Estas condicdes
foram benéficas para a qualidade, mas com
pouco impacto na quantidade. Resultaram
mostos com teores de aclcar, acidez total e
compostos fendlicos dentro dos valores normais
para vinhos de elevada qualidade.

VINIFICACAO | ESTAGIO

As uvas foram cuidadosamente seleccionadas
a entrada da adega e a vinificacao ocorreu a
baixas temperaturas (162) de forma a potenciar
0s aromas fermentativos frescos e frutados.

EM PROVA

De cor salmao suave e brilhante, este Rosé revela
um aroma fresco e delicado a frutos vermelhos,
com destaque para as notas a morango envoltas
em nuances citricas de lima, que se prolongam

no paladar. Equilibrado, com boa acidez,
proporcionando um final refrescante e leve.

A MESA
Um vinho leve e aromatico, ideal como aperitivo,

com entradas ou pratos leves de carne e peixe.
Servir fresco entre 0s 10°C e 12¢C.

DISTINCTIVE WINES

DALVA

EST. 1862

PORTUGAL

INFORMACAO TECNICA

ANO
2022

TIPO
Rosé

DENOMINACAO
DOC Douro

CASTAS
Tinta Roriz, Touriga Franca, Tinta Amarela.

VITICULTURA

Produzido a partir de uvas provenientes das
encostas dos rios Douro (Ervedosa), Pinhao
e Varosa.

ENOLOGIA
José Manuel Sousa Soares

VINDIMA
Manual

DADOS ANALITICOS

Alcool: 13% vol.

Aclcares Totais: <0,6 g/I

Acidez Total: 4,8 g/I (ac. Tartarico)
pH: 3,44

CONSERVACAO
Guardar a garrafa deitada, preferencialmente
ao abrigo da luz, temperatura baixa e constante.
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